
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Zondag 7 september: Follow The Leader 

Zondag 14 september: Startdag. 

Zondag 21 september: Balspelen 

Zondag 28 september:  Den Bos In 

Zondag 7 september: Follow The Leader 

Zondag 14 september: Startdag.  

Zondag 21 september: Leden tegen de leiding. 

Zondag 28 september:  Superpetanque 

 

Zondag 7 september: Follow The Leader 

Zondag 14 september: Startdag. 

Zondag 21 september: teamspelen 

Zondag 28 september:  rode-draad-spel 

 

Zondag 7 september: Follow The Leader 

Zondag 14 september: Startdag. 

Zondag 21 september: Pleinspelen 

Zondag 28 september:  Lokaal inrichten/opruimen 

 

Chirodata om te noteren: 

 Vrijdag 12 september 2025: Chirojongens op de feestmarkt en oud-leiding met Bar Trees 

Lavour. 

 Zondag 14 september 2025: Open Chirozondag / Startdag 

 Vrijdag 17 oktober 2025: Dag van de jeugdbeweging. 

 Zaterdag 8 november 2025: Kiekenavond in zaal ‘De Wateringe’ 

 Zondag 23 november 2025: Kristus Koning 

 Zaterdag 29 november 2025: Kerstmarkt in de straten rond de Sint-Stefanuskerk. 

 Donderdag 1 januari 2026: Nieuwjaar. 

 Ergens in mei: Volleybaltornooi ‘Vozen Bal’. 

 Juli: Bivak te … 

Andere data van  activiteiten worden zo snel mogelijk gecommuniceerd. 

  

 



 

 

 

 

 

 

 

Om het nieuwe chirojaar te beginnen starten we met eentje die de laatste jaren niet mocht ontbreken op ons 
bivak. 

 

Duivelse pasta 
Ingrediënten: 

Penne, 350gr per 4 personen 

Gerookte spekblokjes, 400gr per 4 personen 

Ui, 1 per 4 personen 

Tomatenblokjes, 1 blik van 400gr per 4 personen 

Chilipeper, 1 per 16 personen of niet of naar smaak, kan vervangen worden door de kruiden. 

Peterselie, 2 eetlepels per 4 personen 

Parmezaanse gemalen kaas 

 

Bereiding: 

Bak ui, chilipeper en spek in olijfolie in de pan. 

Alles in een kom en hierbij voegen we de tomatenblokjes toe met de kruiden. en laten dit ongeveer 10 minuten pruttelen. 

Kook de Penne volgens de instructies op de verpakking. 

Meng penne met de saus. 

Laatste moment peterselie toevoegen. 

Uitscheppen en voor de liefhebbers bestrooien met de gemalen kaas, 

 

Smakelijk. 

 

   CHIRO DA’S LEKKER! 


